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MIERT PONT

SPANYOL-
ORSZAG!

FEurdpa legizgalmasabb borvidéke

Ujitd szellemii bortermeldk, befektetdk és tulajdonosok, regiondlis

sokféleséq és pompas dshonos szolofajtak. A spanyol bor e harom

tényezonek koszonheti idén aratott driasi sikerét. A spanyol diadalrl
SARAH JANE EVANS Master of Wine borszakértd szamol be.

Z EGESZ VILAG « bajnokok nemzetét
Aﬁnnepliz Spanyolorszdg a wimbledoni és

olimpiai csillag, Rafael Nadal hazdja, az
idei futball-Eb gyoztese, itt él az Oscar-dijas
Javier Bardem, no meg Ferran Adrid, a vilag-
hir{ El Bulli étterem mesterszakdcsa, és a lista
még kordntsem teljes. A spanyol nemzet nap-
jainkban az egyik legerdteljesebb és legizgal-
masabb nép Eurdpdban. A kiviilallok szemé-
ben azonban a leghiresebb spanyolok mar csak
a torténelemkoényvek lapjain kelnek életre: a
megkinzott és masokat halalra gyotré inkvizi-
tor, Torquemada, a banatos, konnyes Avilai
Szent Teréz és a komor II. Flop kirdaly, akinek
Nagy Armaddja az angoloknak (és az idéjaras-
nak) kdszénhetden semmisiilt meg.

MAR REG NEM EGYSZERUEK

A spanyol borpaletta is hasonlo képet fest.
Spanyolorszagban érdekes és izgalmas borok
késziilnek a helyi fajtakat feldolgoz6 szenve-
délyes bordszok pincéiben. Az olcsd vinotol
eltekintve a spanyol mingségi bor a legtébb
ember szamdra a régi kedvencre, a Riojara,
illetve a kozelében termelt és csak a tdjékozot-
tabbak dltal ismert Ribera del Dueréra korld-
tozddik. Mivel mindkettd legnagyobb részben
tempranillobol késziil, nem nehéz az dsszes

spanyol vordsbort azzal elintézni, hogy mind
ebbdl a fajtabol késziil, természetesen ameri-
kai télgyfa horddban érlelve.

S6t, ugy tlinik, még a spanyol borok szakeér-
téi is osztjak ezt a nézetet. Ebben az évben
birdloként részt vettem a Spanyol Bordsz-
szovetség Tempranillos al Mundo néven
megrendezett éves borversenyén, ahol a vilag
tempranillotermel6i mérik ossze erejiiket. A
nemzetkozi birakbol allé zstirik elétt a spanyo-
lok mellett argentinok, ausztralok, gérogok és
mds nemzetek képvisel6i jelentek meg.
Bizottsagi elnokom, egy igen tekintélyes fran-
cia iriember mdr a verseny legelején kijelen-
tette, hogy a spanyol borok mindegyike egé-
szen egyértelm{i lesz nekiink, kostoloknak,
hiszen az dsszes bort amerikai télgyfa hordok-
ban érlelték. Vajon 6 merre jart az elmflt
évtizedben — tettem fel magamban a kérdést
—, amikor flancos francia télgyfa hordok valé-
sdgos aradata kelt at a Pireneusokon?

NEM RIOJA AZ EGYETLEN
SPANYOL BOR!

Elndkiink emellett még abban a tévhitbe is
ringatta magdat, hogy mivel a Rioja spanyol
borvidék, minden spanyol bor Riojaban
késziil. E téves elképzelést persze nem nehéz

kialakitani. Az Egyesiilt Kiralysagba impor-
tdlt 6,6 millio, egyenként 12 borospalackot
tartalmazé spanyol lada tartalmdnak 35%-a
riojai, ezt a mennyiséget csak a vino de mesa
(asztali bor) és a hozza hasonlé borok daltal
lefedett kategéria haladja meg. Hogy a dolog
még vilagosabb legyen, ez azt jelenti, hogy az
Angliaban eladott 321 milli6 palack spanyol
bor kozel fele riojai. Ilyen aranyt bevétel mel-
lett a Riojanak elegendd téke all rendelkezésé-
re ahhoz, hogy népszerisitse magat, és olyan
tekintélyes épitészekkel terveztesse lenytigo-
z0 pincéit és szalloddit, mint Santiago Calat-
rava (egy Gjabb spanyol bajnok) vagy Frank
Gehry. Emellett a Ribera del Duero is kit{ing
munkdat végzett, hogy elhitesse veliink, e
borvidék minden bora ugyanazt a mingséget
képviseli, mint a Vega Sicilia.

FELTAMASZTOTT 6S0K
Sok minden torténik a Rioja és a Ribera del
Duero vidékeken, de az igazan izgalmas
munka egészen mashol folyik. Egyre né az
Gjjasziiletett fajtak és az Gj életre kelt vidékek
szama, amelyeket olyan energikus befekte-
ték, bortermeldk és tulajdonosok tdmasztot-
tak fel, akik alig vartdk, hogy megszabadul-
janak a hagyomdnyos szdrmazasi helyekre
(DO) vonatkozé szabdlyozdsoktol. Ezek a XXI.
szGzad borai, a regiondlis identitds merész
felvallaldsa és a tobb évszazados torténelmi
hagyomanyok hazassaganak gyiimoélcsei.
Szdmomra az 6shonos fajtdk az igazan
izgalmasak, aldbb olyan régidkat mutatok be,
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ahol a sz6l6termel6k a régi diilok felélesztésére
torekednek. A hangstlyt tehat nem az Gjabb
vidékekre helyeztem, mint amilyen példaul a
nemzetkézi sz6léfajtdival nagy sikereket
araté Somontano, és a jobb megvilagitds
érdekében kizartam az olyan, ma mdr jol
ismert szarmazasi helyeket is, mint mondjuk
Navarra.

PORTUGALIA BEELOZOTT

A hdrom legfontosabb jellemz§ — fajta, regio-
ndlis sokféleség és emberi tényezék — koziil
kezdjiik a fajtaval, mivel a spanyol borok ere-
detiségének kérdése maganal a sz6l6nél
kezd6dik. A marketingjatszmdaban Spanyol-
orszag szomszédja, Portugdlia meglepe-
tésszerli gydzelmet aratott azzal, hogy
onmagat a (fonetikai atiras nélkil
kimondhatatlan) 6shonos sz6l6kb6l késziilt
asztaliborok els6 szam termel6jeként mutatta
be. Spanyolorszagnak tehat fel kell zarkéznia.
A leghiresebb spanyol sz616, a tempranillo mar
régen elfoglalta az 6t megillet6 helyet a nemes
sz016fajtak panteonjdban, igy a spanyoloknak
most az ett6l hatdrozottan eltérd fajtakra kell
felhivniuk a figyelmet.

A SZEGENYSEG HASZNA

Az izgalmas fajtak tekintetében a paletta 1j
szerepl6je a monastrell, amit Franciaorszdg-
ban mourvédre, Ausztralidban és mds

SPANYOL BOROK ITTHON

A borok beszerzése Magyarorszagon nem
konny( feladat. Célszer( érdekldni a kiilfoldi
borokat forgalmazd cégeknél méq akkor is, ha
eqgy adott tételt nem taldlunk a kindlatukban,
ugyanis némely céqg igény esetén megrendeli
a keresett bort.

Néhany spanyol borral (is) foglalkozé cég:
m Bor és a Tarsa (www.boresatarsa.hu)

m Borkdpolna (Wine for You) (www.borkapolna.
hu)

m Bortdrsasag (www.bortarsasag.hu)

m CorVinum borkereskedés (www.corvinum.hu)
m Dionysos Borhdz (www.dbhg.hu)

m Heinemann testvérek (www.heinemann.hu)
W IFDT- Nemzetkdzi Eleimiszer- és
Italkereskedelmi Kft. (www.ifdt.hu)

m Monarchia Matt International (www.monar-
chiaborok.hu)

m Terroir Club (www.terroirclub.hu)

m Wine and Feeling borkereskedés (www.wine-
andfeeling.hu)

A cikkben szerepld tételeket azonban valahol a
nagyvildgban arusitjak, hogy hol, abban segit
példdul a www.winesearcher.com borkeres
oldal. Megadhatjuk a keresett bor nevét, pincé-
szetét, évjaratat, és hogy melyik orszagban
szeretnénk megvasdrolni, vagy honnan szeret-
nénk megrendelni. Tengerentdli orszagokat
kevéssé ésszer(i célba venni..
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LENNEK KOSZONHETOEN
MEG MINDIG TALALNI
OREG, BEOLTATLAN TO-
KEKET, AMELYEK MARA
IGEN ERTEKESSE VALTAK.
[RONIKUS MODON A SZE-
GENYSEGBEN ELTOLTOTT
EVEK MOST A TERMELOK
BOLDOGULASAT SEGITIK.”

orszagokban pedig mataro néven ismernek. Ez
a fajta a szdraz, forré klimat kedveli, igy
els6sorban Murcidban és Alicantében terem,
ahol a befolydsos bortermeld, Enrique Mendoza
végzett ttéré6 munkat. A monastrell vonzereje
részben érett gyiimolcsosségnek és lagy
tanninjainak kdszénhetd. Ed Adams MW, a
Bascula marka tarstulagjdonosa igy oOntétte
szavakba afajtairdntirajongasat:,, A monastrell
fantasztikus sz6ldfajta, kiilonésen amikor a
t6kék mdr elérték az 50 éves kort, és a bogyok
rendkiviili koncentrdciét mutatnak.” A
monastrell kit{ind mindségét igy magyarazza:
JTorténelmi léptékkel mérve Spanyolorszdg
épp csak kitért a témeges bortermelés
csapddjdbdl. Kordbban nem volt elég befektetni
valé tbke. Ennek készonhetben még mindig
taldini oreg, beoltatlan t6kéket, amelyek mdra
igen értékessé vdltak. Ironikus mddon a
szegénységben eltoltott évek most a termel6k
boldoguldsdt segitik.”

Listamon szerepel még a mencia is, egy
nemrég felfedezett csillag, amely az Eszak-
nyugat-Spanyolorszagban fekvé Bierzéban
honos. A mencia nemcsak a fajtat kedveld, nagy
szakértelemmel rendelkez8 boraszok jo hirének
és tehetségének koszonheti hirnevét, hanem a
sz616 sajatos karakterének is: kifinomult epres
gylimolcsosségének és iide savainak. Régebben
kesernyés karakter(i, egyszeri bort adott, a
gondos sz6lémfivelési és boraszati munkdanak
koészonhet6en azonban ma mdr mélyebb és
gazdagabb bor késziil bel6le. A globalis
felmelegedés korszakaban Bierzo tengerszint
feletti magassdga és a mancia savtartalma
igazi nyerd parost alkothat.

MERTEKKEL JOK

Az 1j hulldm legmerészebb képviseléi a
Priorat és Montsant vidékén honos garnacha
és carifiena sz616bdl késziilt borok. Az utébbi
id6ben gyakran hallhattuk, hogyan kelt {j
életre a vilagtol elszigetelt, nehéz, palds tala-
jon a Franciaorszag déli részén egyébként jol
ismert két sz6l6fajta, melyek novekvd hirne-
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ve feltdmasztotta a mar-mar haldoklo bor-
termeld falvakat. Napjaink borfogyasztéi — és
az elcsigazott borbiralék — egyetlen kifogast
talalhatnak taldn e borok ellen: a sziintelen
hajsza az egyéni kifejezéerd utan esetenként
ihatatlan borokat eredményezhet. Hogy
miért? Harom lehetséges okot latok erre: a
tanninok thlzott intenzitdsa megbénitja a
szajpadlést, a magas alkoholtartalom elzsib-
basztja az agyat, a meglepben magas drak
pedig kiapasztjak pénztarcankat.

AZ EN DULOM ,,PAGO" -
MEGFIZETTEM ERTE...

A Priorat és Montsant vidéken termelt garna-
cha és carifiera cuvée-k mindazondltal magu-
kon viselik a mindség valodi fémjelét: a ter-
moteriilet jellegzetes jegyeit. A mikroklima és
a talaj megjelenése a borban, valamint a ré-
giok sokfélesége a masodik nyomoés ok arra,
hogy Spanyolorszag felcsigzza érdeklédé-
stinket. A foldrajzi terep meglep6 valtozatos-
sGgot mutat: az északi és északnyugati vidé-
kek kit{in6, alacsony alkoholtartalmi, de
ropogos és kifinomult fehérborok készitésére
alkalmasak, mig a kézépsd és déli régiokban
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zamatos, alkoholos vordsborok sziiletnek. Bar
Spanyolorszdag elsé hivatalos borvidéke, Jerez
még a polgdrhdabort el6tt, 1934-ben kapta
meg a DO mindsitést, még mindig rengeteg
minden var felfedezésre, vagy all kihaszna-
latlanul. Az utébbi id6kben végrehajtott mun-
kalatokat megkorondzé fazis az egyes diilék
hivatalos elismerése, azaz a ,pagdk” mindsi-
tése. Idén a chivitei Sefiorio de Arinzano
kapta meg a pago mingsitést, amely a sorban
az 6tédik pago, midta egy 2003-as térvény-
modositassal ezt lehetévé tették. Ha valaki-
ben van annyi kitartas, hogy benytjtsa a
status megadasdra vonatkozo kérelmet, no és
megvan a megfeleld t6kéje is, hogy befektes-
sen egy iiltetvénybe, akkor végiil tulajdonosa
lehet egy pagoénak — egy bizonyos ar ellené-
ben. A fogyasztéknak ez annyiban okoz
nehézséget — ahogyan arra John Radford, a
spanyol borok szakértdje is ramutatott —,
hogy nem jelent kovetkezetesen garancidt a
legmagasabb mingségre.

FORTYOGO VULKAN,
TAPINTHATO DINAMIKA
Egész Spanyolorszagban, északtél délig

Zone | B Mencia
- Fone 1 W Albanifo, Godello, Treixadura
+L' cdone 2 B, Tempranllo
\_‘i- Vi el de Cdome 2W, Verdejo, Viura, Malvasia
ot Vdone 3R, Temprandllo
A o AW Hondorrnbe £un
“Valensia Foned B Gamnacho, Tempranillo
Fone 4 W, Viur, Malvasia
| Fone 5 B Gamacha, Cariftena, Cab., Merlol
o 2Denia Fone 5'W. Mocabeu, Xorello, Parelladn
4 | Zone 6 B, Temprambllo, (Gamacha
B L | fome TR Temp, Monasirell, Bobal, Gamochia
L T | Zone 8 K. Monastrell. Bobal. Gamacha
Murdia D done BW, Pedro Ximenez, Palomino
b ! | Ao 10 B Monastrell, Rome. Gamacha
RLCTA | Fome 100W Moscatel, Pedro Ximenez
| ":-'r’J]'?:." = Rl IF'_ -_f”m.‘ )
[ Zone 1. Atlontic Winkler 1
| Zome 2. Continental Winkler 1
| fone X Continental Allantic Winkler Il
| Fomed. Continental Medilerramean Winkler 11
| Fone 5. High Mediberranean Winkler 111
| Fone 6. Atlantic Continental Winkler ¥
| Fone 7. Low Continental Meditermnenn Winkler I
| fone B Mediterranean Winkler ¥
| Zome 9. Attantic Mediterrancan Winkler ¥V
[ Zone 10 Meditcrrancan Winkler V |

egymast érik a megujulé, illetve Gjonnan
telepitett sz8l6birtokok. A legismertebb 1ijit6
délen az Andaltizidban tevékenykedd Alfonso
de Hohenlole herceg, akinek példajat tobb
mds befektet§ is kovette a kornyéken. A
legutdbbiak kozt taldljuk José Manuel Ramos-
Paul bankart, az 6vé az El Chantre, amely a
Serrania de Ronda borvidéken, a Sierras de

De hol vannak még jo termétalajok a
klasszikus borvidékeken kiviil? Mindeniitt,
aholizgalmas egyéniségek dolgoznak, akiket
nem korlatoznak a hagyomdanyok és a
szigort szabalyozds. Ilyen példaul Bierzo és
hosszabb multra visszatekint szomszédai,
Cigales és Toro, tovabba a Kasztilia és La
Mancha kozétt hazodé hosszt szakasz
egyéni pagdi, a Barcelondtél észak és dél felé
futd keleti partszakasz, ahol tébbek kozt a
Conca de Barberd, a Costers del Segre és az
Empurda taldlhaté, valamint idetartozik a
Jumilla és Yecla divatos borvidékeit is rejt§
Murcia.

A spanyol borkritikus, Bartolomé Sdnchez
kitlinden érzékeltette a Spanyolhonban
uralkodd szellemet a Spain Gourmetour

SARAH JANE EVANS MW

FELFEDEZETTJEI AZ UJ
SPANYOLORSZAGBAN

El Nido, Jumilla, 2006 ***¥*x*

Az ausztral Chris Ringland, az amerikai impor-
tér, Jorge Ordéfiez és a Bodegas Juan Gil
kozos vallalkozésanak gyimdlcse. E sima, jo
itali nemzetkdzi stilust bor gerincét a
cabernet adja, de van benne 60 éves monast-
rell is. 2009-2011 kozott ajanlott fogyasztani.

Mauro, Crianzo, Tudela de Duero,
Castilla y Léon, 2005 *#****
Spanyolorszdg egyik csillaga, a kordbban a
Vega Sicilidnal tevékenykedd Mariano Garcia
sajat birtokan késziti e kavés és csokolddés
jegyeket mutaté bort, amelynek 90%-a tinto
fino, 10%-a pedig shiraz. 2009-2010-ben ajan-
lott fogyasztani.

Borsao, Tres Picos, Campo de
Borja, 2005 ***#*

100%-ban garnacha: jél fogyaszthatd, az aszalt
szilva és bogyds gylimdlcsok zamataval. Erett
bor egy olyan régiébdl, amely kordbban kit(ing
mindséqd, olcsé borokat termelt a szupermar-
ketek szdmadra. 2009-ban ajanlott fogyasztani.

Castell del Remei, Gotim Bru,
Costers del Segre, 2005 ****
Kataldnia legizgalmasabb borvidékérdl valé ez
az érett, szinte lekvaros bor, amelynek szerke-
zetét hatdrozott, szemcsés tanninok adjak. Van
benne tempranillo, cabernet, merlot és garna-
cha. 2009-2010-ben ajanlott fogyasztani.

Celler de Capc¢anes, Mas Collet,
Montsant, 2005 ****

E j6l m{ikodG szovetkezet boraiban a Priorat
palackjaira jellemz6 karakter koszon vissza,
csak épp alacsonyabb dron. A garnacha, temp-
ranillo, carifiena és cabernet erételjes hazas-
sdga. 2009-ben ajénlott fogyasztani.

Descendientes de J Palacios, Villa
de Corullén, Bierzo, 2004 ****

Az illatok esszencidjat testesiti meq tide sav-
tartalom és egy csipetnyi tannin mellett.
Meggydz6 bizonyitéka annak, hogy a mencia a
spanyol pinot noirrd vdlhat. 2009-2011 kozott
ajanlott fogyasztani.

Pintia, Toro, 2005 ****

Akik az Uj Spanyolorszagot kivanjak felfedezni,
a Pintidval biztos I6ra tesznek, hiszen megjele-
nik benne a Toro talaja és a Vega Sicilia tekin-
télyes miltjanak minden erénye. Intenziv és
komplex, 100%-ban tinta de toro (tempranillo),
édesqyokeér- és feketebors-felhangokkal. 2009-
2012 kozott ajanlott fogyasztani.

Torres, Grans Muralles, Conca de
Barbera, 2003 ****

A monastrell, garnacha tinta, garré, sams6 és
carifiena hiiséges, helyi hdzassdga - életteli,
gazdag és selymes, enyhén szilvds és aszalt
szilvas befejezéssel. 2009-2011 kozott ajanlott
fogyasztani.
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egyik idei szamaban: , Bierzo fortyog, akdr
egy vulkdn, és nyomdban tjabb és tjabb
projektek késziilnek kitérni, felillmilva,
magdval ragadva és bekebelezve az elbttiik
jarékat. A diil6k jelentésége egyre csak
névekszik, mikozben rejtett kincsként
tisztelik és keresik a régi sz6l6iiltetvényeket.
A tekintélyes, jol bevezetett vidékekkel
ellentétben itt a bordszok gyakran keresnek
uj dlldst és uj pincészetet. A dinamika
szinte kézzel tapinthatd.”

ZARANDOKOK, AKIKET RABUL
EJTETT AZ ORSZAG

De vajon kik azok az energikus személyek,
akik e valtozds mdogott dllnak? Jellemzgen
két kategoridba esnek: kiilfoldiek vagy helyi
hésok. Azok, akik elzardndokoltak iddig,
szenvedélyesen szeretik mindazt, amit
taldlnak, és dltaldban itt is maradnak.
Kozéjitkk tartozik a dél-afrikai Eben Sadie,
aki a priorati Dits del Terrdn és a dél-afrikai
iltetvényein végzett munkdja soran
folyamatosan és kolcsondsen ihletet merit a
két birtokbdl. A kordbban a dél-afrikai
Flagstone Winery tttéré6 munkdjat
fiiggetleniiliranyitéBruceJack Spanyolorszdag
rabja lett, ahogy Ed Adams is, aki basculai
birtokat annak ellenére sem hajlandd
feladni, hogy munkdja a globdlisan miik6ds
Constellation cégnél tébb mint egy teljes
embert kivan. Aztdn itt van még Ben Rose,
az ausztrdl borszakértd, az ausztral Yalumba
pincészetet irdnyité Louisa Rose batyja, aki
szaktanacsokkal ldtja el a spanyol
tempranillotermel6ket. Honfitdrsa, dr.
Richard Smart, az ausztral bortermelés
guruja rendszeresen tart el6adasokat és
szaktandcsaddst az orszagban.

MUANYAG BIKAK, HAZAI UJITOK
Szerencsére Spanyolorszdg sajat hdsokkel is
rendelkezik. Maga kovdcsolta szerencséjét
Telmo Rodriguez, aki pdlydjat a remelluri
csaladi  pincészetben kezdte, majd
kérbeutazta egész Spanyolorszagot, hogy
régi sz6l6fajtakat fedezzen fel és megtijitsa a
bortermelés 6si hagyomanyait. Lelkesedése
hatdrtalan, és munkassagdnak nyomait
felfedezhetjiik Cigales, Toro, Malaga és mds
vidékek iiltetvényein is. Aztan ott van a
szintén ragyogo6 tehetségli Alvaro Palacios,
aki Priorat felemelkedésének és a csaladi
vallalkozas irdnyitasanak szentelte magdt,
felzarkozva unokatestvéréhez, a bierzoi
Descendientes de ] Palaciost vezet§ Ricardo
Pérezhez és testvéréhez, Rafaelhez, aki a
valdeorrasi As Sortes birtokon dolgozik.

De ne feledkezziink meg az idGsebb
FEBRUAR

28 ] 20009.

Fernando Torres - Spanyolorszag eqyik leghiresebb ,.exportcikke”

. SPANYOLORSZAG UDE VALTOZATOSSAGOT KINAL,
HISZEN NEM KOTI GUZSBA A BORVIDEKEK IRANT
TAPLALT HAGYOMANYOS, ALAZATOS TISZTELET,
EZERT ORIASI LEHETOSEGEK REJLENEK BENNE.”

generdciérol sem, amelynek taldn legjelesebb
képviseldje Miguel Torres, akit a Decanter
egykor az év emberének vdlasztott. Bar
Torrest csupan néhdny év valasztja el a
visszavonulastol, fénykordban a vdallalatot
irdnyitd negyedik generdcié fejeként
szamtalanszor megtjitotta pincészetét. Az a
tény, hogy milanyag bikaval diszitette a
Sangre de Toro palackokat, nem kisebbiti az
érdemeit abban, hogy tdmogatta az §shonos
fajtak hosszti tava kutatasdat, amelynek
ragyogé gyiimoélcsét a Grans Murallas
palackjaiban lathatjuk. A bor Conca de
Barbera pompds falairdl kapta nevét,
amelyek mogott egy leny{igozé iltetvény
talalhat6. Torres itt lehelt @j életet két
fajtadba, a samsd és a garrd szdlékbe.
A Dbel6lik készuilt kitind bor méltd
megkorondzasa egy élet munkajanak.

PENZ ES PARKER -

JOTEKONY HATASOK

Az (jit6 szellem mellett (ij pénz is dramlott a
spanyol bortermelés vérkeringésébe, olyan
befekteték kezdeményezésére, mint példdul
Jorge Ordofiez, az amerikai székhely(i impor-
tér, aki nagyon sokat dolgozott az j spanyol
borok tjvilagi hirnevének megteremtésén.
A fokozodo érdeklédést az orszdag irdnt szinte
barométerként jelzi Robert Parker amerikai
borguru. A régi tekintélyes markak képvisel6i
korében komoly megrazkédtatdst okozott,
amikor napvildgot latott Parker értékelése,
amelyben addig ismeretlen, pedigré nélkiili
pincészetek egyszer csak a legmagasabb pont-
szamokat kaptdk. Ennek eredményeképpen,
ahogy az ilyenkor térténni szokott, draga és
thlérett, magas alkoholtartalmi borok téme-
ge jelent meg a piacon. Hosszl tavl jétékony



hatésa azonban az, hogy azéta isrendszeresen
szerveznek borkoéstolokat orszagszerte, ami
alkalmat nytjt az Gj rekordokat feldllito és
feltérekvé bordszoknak arra, hogy a lelkes
kozonségnek bemutassak termékeiket.
Sz6l6fajtak, egyediség, sokféle taldj,
egyéniségek és magas arak — vajon elegends-
e mindez, hogy megmagyardzzuk a
spanyolorszagi  valtozasokat? Minden
bizonnyal. Spanyolorszag hosszti idén at
magara hagyott félsziget volt. Az Eur6patol
évszazadokon a4t a Pireneusok, a valldsi
kiillonbségek vagy épp a politika altal
elszakitott Spanyolorszdgot ma 1j élet jdarja
at. Mig Olaszorszadg és Franciaorszdg
sz6lébirtokait hivatasos szakérték gondoztdk,
aprolékos, tiszteletteljes magyarazatot fiizve
minden egyes indahoz és a legutols6 roghoz
is, Spanyolorszdg iide valtozatossdagot kindl,
hiszen nem koti gizsba a borvidékek irdnt
taplalt hagyomdnyos, aldzatos tisztelet, ezért
oriasi lehetdségek rejlenek benne. Eurépaban
csakis egyetlen orszagban sziilethetett meg
Ferran Adria és Alvaro Palacios: Spanyol-
orszagban, ahol a dinamizmus valéban

..6s egy mésik Torres: Miguel Torres, az eqyik legtobbet exportald spanyol bordsz

SARAH JANE EVANS MW FELFEDEZETTJEI AZ UJ
SPANYOLORSZAGBAN

Vifna al Lado de la Casa, Yecla, 2005 ****

A bor a Bodegas Castafio céq kozremiikodésével késziilt, amely nagy har-
cot vivott, hogy m(ikéd6képes maradjon a Yecla borvidék. A természetes
csapadékkal ontozott, 700 méteres magassagban termd régi monastrell-
t6kék gylimolcsét cabernet-val és syrah-val hdzasitottak, hogy a bor gaz-

2009-ben ajanlott fogyasztani.

An Negra, AN/2 llles Baleares, 2005 ***

A helyi callet és manto negro fajtak syrah-val és cabernet-vel hazasitva
adjdk e mallorcai cuvée-t, amelyben a piritds mellett az Gj tolgy és a fekete
gylimolcsok izei domindlnak karakteres, hosszl lecsengéssel. Az 1994-ben
alapitott bodega (azaz pincészet) egy pompds bortermelési hagyomanyt
glesztett fel. 2009-2010-ben ajanlott fogyasztani.

Huerta de Albala, Taberner, Cadiz, 2004 ***

Egyike a sherryvidék koriil alapitott szdmtalan bodeganak, amelyek mind a
syrah-ra 6sszpontositanak. Fliszeres, fekete 4fonyas zamat, kicsattandan
buja. 2009-ben ajanlott fogyasztani.

La Bascula, The Catalyst, Jumilla, 2004 ***
A monastrell régi cserjesz6l6jének erejét mutatja merész eperzamattal és
borsos befejezéssel. 2009-ben ajanlott fogyasztani.

Lezcano-Lacalle, Reserva, Cigales, 2002 ***

Tinto fino és merlot cuvée a régié eqyik attoré termeldjétél. Ragyoqd cse-
resznyés aroma pompas katranyos és dsvanyos lecsengéssel. 2009-ben
ajanlott fogyasztani.

Tagonius, Tinto Roble, Vinos de Madrid 2004 ***

Eqy Ujjésziletd régid eqyik Uj fajtdja. A nemzetkozi fajtakkal hdzasitott
tempranillo cuvée klasszikus bdrds és cseresznyés jegyeket mutat. 2009-
ben ajénlott fogyasztani.

kézzelfoghato. B

dag és f(iszeres karaktert kapjon sok piros szilva és ropogds savak mellett.

Egy falat Spanyolorszig

A2008aprilisabannyiltArtesano
étteremelsésorbanavilagszer-
te hires spanyol gasztronémia
remekmiiveit vonultatja fel a
magyarorszagi gasztronomiai
palettan,azétekmiihelythazank
“spanyoljai”isnagyelészeretet-
tel latogatjak.
Rendszeresenmegujuléételva-
lasztékukatradicionalisbaszk,
katalan, andaliiz és kasztiliai
konyharemekeibélmerit,onnan
érkezéalapanyagokbél,ujszerii
elkészitésiotletekkelfiiszerezve
—-ésperszetapasokformajaban
is.Spanyolorszagnégyfdkony-
hajanakételeimellettévszakon-
kéntforogakinalat,ésérdemes
megemliteniazétekmiihelynapi
ebédmeniijétis,amelyar-érték-
minéség aranyban ugyancsak
remeknek mondhato.
Mindemellettazétlaponmegta-
lalhatéakmagyar,nemzetkoziés
fuzios ételek is, amelyek
valogatott,autentikusalapanya-
gokfelhasznalasaval,tehetséges
szakacsokkal, aleguajabb kony-
hatechnolégiakkaléstorddéssel
késziilnek. Az ételkiilonleges-
ségeketneveskiilfoldivendég-
szakacsokkal,tematikusbhor-és
sherryvacsorakkal,illetveegye-
dilallocsokoladékostolokkalis
szinesitik.

Az ételek mellé kivalo mindsé-

gii spanyol és magyar borokat
kinalnak,amelyeketavendégek
szinvonalaskiszolgalasmellett
fogyaszthatnakela35fdsétte-
remben.

A fine dining felé tendaloé
Artesanobanakulinarisélveze-
teketossszekotikakulturaval,
miivészetekkel és a vilagot az
ételekenkeresztillmegismerni
vagyo ételfilozofiaval is, ahol
reményeik szerint mindenki
megtalalja majd a szamara
lekedvesebb fogas(ok)at, és
végiil, de nem utolsé sorban

- élményeket.

Artesano étterem

Cim: 1064 Budapest, O u.24-26.
Web: www.artesano.hu

Tel: +36-1-688-1696

Déli menii: 980 Ft

Eloételek: 690-2000 Ft
Foételek: 1500-4000 Ft
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