BORVILAG

EN ES A BOR

SEBESTYEN
BORNAPLOJA

KULONKIADAS
SPANYOLORSZAGBOL

NAGY SEBESTYEN olyan szorgalmasan irta jegyzeteit az itt-ott
poharaba toltott borokrol, hogy a Decanter Ugy itélte meg:

itt az ido eqy vadvizi evezéshez. Megallja-e a helyét a spanyol
borok 6zonében, vagy feladja, és elvonul egy kdnnyen
meghddithatd konnydvéri I6rével? A Fenavin

borkiallitasrol irt napléjeqyzeteibdl kideriil...
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ETVAGYGERJESZTOK

Mintha az iitéerét harapta volna el, gy spric-
cel a berenjena vére Fernando fogai fel6l, egye-
nesen felénk, mindannyian kapunk belGle,
pedig tizen alljuk kérbe Fernando Bujarrabalt,
és nézzitk a mutatvanyt. Aztan a berenjena
elernyed, 6sszeszottyan, pont, mint egy har-
madnapos majalisi lufi, és eltlinik Fernando
szdjaban. Ha nem hagyott volna maradandé
nyomokat, azt hinnénk, nem is volt.

Megjon a batorsdgunk, mi is elvessziik a
magunkét, és mi is ugyantigy megspriccel-
tetjiik a szerencsétleneket, mint az idegen-
vezeténk, mire végziink, sargds, savanyt 1é
folyik mindenhol: az allunkon, a kisujjun-
kon, a konyokiinkdn és a ldbunk el6tt egy
patakban, mely utat taldl az almagréi kocs-
ma kijarata felé.

— Akkor most igyunk egy jé macabédt —
mondja egy kicsit blinbanéan a tarsasag
egyetlen sommelier-je, nyilvan életében nem
csindlt vendéglatoé-ipari egységben ekkora fel-
forduldst, és nem is fog soha tébbet, a tdbbi
kilenc berenjenagyilkos meg egyetértéen
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bélogat, amitél ijabb esdcseppek hullanak La
Mancha legtijabb patakjaba.

A macabéo persze nem jo. De hagyjuk is ezt
a perszézést, ne legyiink ratarti metropolisz-
suttyok, miért ne lehetne j6 egy helyi fehérbor
230 km-re délre Madridtél és 23-ra Ciudad
Realtél, a kétévente megrendezett spanyol bor-
kiallitas, a Fenavin szinhelyétdl, egy kicsi
manchego talpondlléban. Siman lehetne, de
nem az. A macabéo is az a sz6l6fajta, amelynek
a Mediterraneumban legalabb haromféle alap-
valtozata van, és a kiilonbség koztiik legin-
kabb a nevitk: ami Katalénidban és kicsit
délebbre macabéo, az maccabeu Dél-
Franciaorszagban és viura a Rioja-vidéken. Ha
jo suliba jart, roppant gyiimélcsds, és most
hangstly mindkét szén: a macabéénak élénk
élvezhet6 borok késziiljenek beléle, a hozam-
korldatozds kételez6 hazi. Az almagréi kocsma-
valtozatban tombol a CO,, és nyilvan a savai is
torokkoszoriilések — legaldbbis ha ez utan a
savanyQ padlizsdn-appetizer, a helyiek biisz-
kesége utan is érzem dket, akkor biztosan,
hmmm, minimum hatdrozottak.

Holnap elérelatébbnak kell lennem. Semmi
savas étel. Csak kenyér és viz és munka.
Legyen eszem: majd egész nap bort kdstolok.
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KISVODORREL A TENGERBEN

1200 palack. Még soha nem vart rdm ennyi
bor. Itt dllnak el6ttem, mellmagassagban,
kidugoézva, illatosan. Reggel tiz van, szemiink
ragyog, j6 a héfokunk... A Fenavin legizgal-
masabb helyszine a Galeria del Vino, amit a
29525 m*es rendezvénycsarnok masodik
emeletén alakitottak ki, igazi borkifut6, ahol
a modellek hosszt kényoklén allnak fegyel-
mezetten, hliszan egy sorban, és a sorok
szama belépéskor szimpatikusan végtelen.
A Fenavinen 1200 spanyol bordaszat (bodega)
allitja ki a borait, az orszag dsszes borvidéké-
r6l — ez az ismert spanyol boraszatok kozel
fele, mindegyikiik egy kis kedvencét kiildhet-
te ide, a borgaléridra, hogy produkalja magat.
Mindegyik bornak flepnije van, benne az
osszes kostolds nélkil ismerheté adattal,
koztiik az egyik legfontosabb: a sziilék
tartézkodasi helye odalent, a forgatagban,
ahol egyelére csak keresked6k és
borzsurnalisztdk tapossdk egymads sarkat, de
2-kor mar mindenkit beengednek, azokat is,
akik nem kereskeddk, és nem tudjak elhitetni
magukrél, hogy borzsurnalisztak. A Galeria
del Vino bejdratandl egy mosolygoés spanyol
né neonzéld miianyag kisvoédrét nyom a
kezembe, amitél egyszerre két gondolatom is

tdmad (micsoda reggel!), 1.: ahhoz, hogy az
egész napos mosolyod se tfinjén
kényszeredettnek, délen kell sziiletned; 2.:
nagyon nehéz lesz illatokat éreznem, ha ilyen
ovis poharbél kell majd kostolnom. Aztan egy
1épés tovabb, a kovetkezd mosolytol mar egy
itvegpoharat kapok, és rajovok, hogy a
madsikba képni kell. Persze nem csak ugy.
Bort.

ESZAKI FEHEREK

Akkor kezdjitkk. Késtoljunk meg 6tven...
szGz... kétszaz bort. Mar most latszik, hogy
ez olyan futoverseny lesz, amelynek a végén
térdelnek le a résztvevék, de nem torédom
vele, el6vigydzatossag nélkiil, orromat elére-
tartva szagldszom at magam a sorokon, kiha-
gyom a cavakat és ravetddém az északi fehé-
rekre. Albarifiohoz ritkan jut hozzd a magyar
borkopd, logikus 1épés tehat, hogy ezekbdl
kostolok végig els6 lendiiletb6l kb. hiiszat. Az
albarifiét egyébként nem légkondiciondlt ren-
dezvénycsarnokokban kellene fogyasztani,
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Rias Baixastol kicsit keletre, de még min-
dig Galicidban talalhaté6 a D.0. Valdeorras. F6
fehér és voros fajtaja is a vaktesztek meglepe-
tésborait adja mostanaban; a vérés a mencia,
melyért Sarah Jane Evans MW is lelkesedett
(nagyon helyesen) a februari magyar
Decanterben, a fehér pedig a godello, ami
tényleg egy kis isten. A megkostolt tucat
mindegyike pdrologja a vékonyabb albari-
fiokbol hianyzé 6szibarackillatot, szdjban
pedig a felfedezetlen Gstehetségek elszantsa-
gaval harsog: nagy a test, élénkek a savak és
magas az alkohol (nem ritkan 14%). A jobbak
izben is egy csomé barackot nyomnak, tébb-
ségiitkben gazdag dsvanyossag terjeng, és
lenyeléskor hatdrozott mandulds kesernyés-
ség érezhetd, ami ennek a féléranak a kedven-
ceinél, mint példaul a G del Galir Lias (ejtsd:
Lhe del galir lidsz”, na, ezt vezesse be barki a
magyar piacra...) mandulakrémmé szelidiil.

A verdejorol lehet mondani, hogy kedvelik
D.0.Rueddban, a Tor6tdl délre fekvd borvidéken:
tavaly kozel 40 milli kilot sziireteltek bel6le. A

JAKKOR KEZDJUK. KOSTOLJUNK MEG OTVEN...
SZAZ.5KETSZAZ BORT. MAR MOST LATSZIK, HOGY

EZ OLYAN FUTOVERSENY LESZ, AMELYNEK A VEGEN
TERDELNEK LE A RESZTVEVOK, DE NEM TORODOM
VELE, ELOVIGYAZATOSSAG NELKUL, ORROMAT
ELORETARTVA SZAGLASZOM AT MAGAM A SOROKON...”

hanem pont olyan negyvenfokos tet6téri
lakasokban, ahol ezt a bornaplét irom, most,
természetesen albarifiétlanul... Ennek a sz6-
16fajtanak ugyanis mar az illata frissit (és
remélhetleg az illatdnak az emléke is), bar
tobbnyire nem tolakodé és nem kot csomot a
kostold orrara, de szinte mindig keverednek
benne a citrusok (féleg lime), kis zold alma,
szOsszenetnyi vegetdlidk, plusz a komple-
xebb, nagyfitisabb valtozataiban a korte és az
6szibarack. izeiben, ha jo, szintén gazdag:
nem csindl @igy, mint sok mézesmadzagbor,
amely bitang illataval csalogat, aztan a szad-
ban egybél szétpukkan; késtolva a gazdag
savak mellett az illatdban mdr jelentkez§
gyimoélcsoket idvozolheted régi ismerdsként.
A borgaléria kindlatabél a Lagar de Costa lesz
a kedvencem, a hires, Atlanti-6cedn parti D.O.
Rias Baixasbol. llatdban ennek is a cudarabb
gyimélcsok: citrom, nagyon fanyar alma
harapnak, amik mellé a szdmban egy kis
egrest is odapottyant... de tényleg, kicsoda?
A savai raér6sek, sokfelé érezni 6ket, de nem
harsdnyak — és ezt a sok-sok gyiimélcsizt
hosszan a szdmban tartjak.

borgalériaban érdekes modon az el6z6, nagyobb
testi fehérek utan jonnek a sorban, pedig a
verdejo azért kénnyebb stlycsoport: joval
gyorsabbak és ivoésabbak ezek a borok. A
savszerkezetiik is megfejthet6bb, egyenesebb: a
verdejo mintha csak arra varna a poharadban,
hogy végre fejest ugorhasson a szadba. Az
illatokban frissen kaszalt fii, kicsit az az aroma,
ami a magyar koéstoloknak a sauvignon blanc-
bél van meg leginkabb, de a verdejéoban nem
olyan intenziven jelentkezik, és tovdbb
arnyaljak a vaskosabb citrusok, sét néha a
bandnos jegyek. Altaldban nem ,megfejtés”
bor, hanem inkdabb olyan, amire mar megint az
angoloknak van j6 szavuk: ,crowd pleaser” —
témeggyonyorkodtet, ugye — aminek a jo
savai és f6leg az izben jelentkezd sok-sok
gyiimdlcs (leggyakrabban narancs, grapefruit)
miatt marciustél vénasszonynyarvégig senki
nem tud ellendllni.

Esmost mar averdejoijabbjellegzetességét
is tudom: tokéletesen zar le egy délel6tti
kostolot, azt hallucindlom téle, hogy teljesen
tiszta a fejem — sz6val, tényleg, mindenkinek
gjanlom, aki szeret borral j6zanodni.
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Feria Nacional del Vino

- JGAZI BORKIFUTO, AHOL A MODELLEK HOSSZU
KONYOKLON ALLNAK FEGYELMEZETTEN, HUSZAN
EGY SORBAN, ES A SOROK SZAMA BELEPESKOR
SZIMPATIKUSAN VEGTELEN. A FENAVINEN 1200
SPANYOL BORASZAT (BODEGA) ALLITJA KI A BORAIT,
AZ ORSZAG OSSZES BORVIDEKEROL - EZ AZ ISMERT
SPANYOL BORASZATOK KOZEL FELE, MINDEGYIKUK
EGY KIS KEDVENCET KULDHETTE IDE, A
BORGALERIARA, HOGY PRODUKALJA MAGAT”
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DELI VOROSOK

,D0 vud mékszit szmtiszer” — mondja olyan
biibdjosan elégedett arccal a Bodegas Sefiorio
De Barrahonda tdltégetdndje, oppardon int.
sales managere a Fenavin masodik napjanak
délutanjan, hogy nem birom tovabb, megmu-
tatom neki tannintol fekete fogaimat (ez most
nalam a nevetés). Szerencsére érti, hogy oro-
mémben nevetek.

Jumilla, Yecla és Alicante, annyi hires spa-
nyol borvidék — D.0.C. Rioja, D.0.C. Priorat,
D.0. Toro, D.0. Ribera del Duero — standjai
utdn ezeknél a lendiiletben 1év§ kis délkeleti
D.0.-k boraindl kotdk ki, amik annyira...
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finomak, hogy egy id6 utdn csak annyit
tudok mondogatni a hatasuktél, mint az a
kubai 6regember, aki egyszer elvitt flaming6t
nézni a lagtindkhoz: ,Nem akarok hazamen-
ni.” (,Ugy tudom, otthon vagy.”)

A f6 fajta mindharom borvidéken a monast-
rell, ez a szamoéca- és szilvaillat(i, tobzodoan
gyiimolcsds, vaganyan tanninos borokat adé
sz016. Népszertiségiik rohamosan né, mivel jol
illeszkedik abba a trendbe, mely a kénnyedebb,
gazdagon gyiimolesds, harmonikus, kerek
boroknak kedvez. A spanyol bordszatokat az
elmalt években gyakran érte az a vad, hogy
boraikat agyonérlelik, és hogy ttlzéan hasz-
ndljdk a fat. A Fenavin standjaindl az idén mar
szinte az ellenkezgjét lehetett tapasztalni: sok

termel6 elmondta, hogy a ,crianza” és a ,reser-
va” borok kordbban szokasos érlelési idejét
néhany hoénappal csékkentették, vagy hogy
csak francia és gyakran nem elsé toltésti hor-
ban mindenhol megtalalhaté egy csak acél-
tartalyt latott, gyorsan elkészitett vordsbor,
melynek célja a borvidékre jellemzd sz6l6faj-
tdk elsddleges jellegzetességeinek — tehat csa-
kis a primér gyiimélcsoknek — a bemutatdsa.

A monastrellnek ennek ellenére tényleg jot
tesz egy kis fahordés érlelés: egy kicsit talan
megnyugtatja a sz616 rakoncatlan tanninjait.
J6 otlet cabernet sauvignonnal vagy tempra-
nilléval hazasitani — el6bbi gatyaba razza, na
jo: férfias karaktert, testet ad neki, utébbi jo
savakat hoz. Jumilla, Yecla és Alicante borvi-
dékeinek ezek a komplex cuvée-i annyira
izgazdagok, annyira jol strukturaltak, annyi
benniik a harmoénia, hogy az ember csak cup-
pogatni tud téliik, és a legelcsépeltebb dicsére-
tet puszilni a kostoltatd felé: Nice!

Taldn az egész Fenavin legkedvesebb bora
szamomra a Bodegas Sefiorio de Barrahonda
LHC” (azaz Heredad Candela) nevii tiszta
monastrellje. llataban megaszalédott szil-
vak, eprek, és igen, annyi illatminta utan
végre borban is érzem: rézsa! Szdjba véve a
sok tannin magara vonja a figyelmet, de egy-



»JUMILLA, YECLA ES ALICANTE BORVIDEKEINEK
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EZEK A KOMPLEX CUVEE-I ANNYIRA [ZGAZDAGOK,
ANNYIRA JOL STRUKTURALTAK, ANNYI BENNUK

A HARMONIA, HOGY AZ EMBER CSAK CUPPOGATNI
TUD TOLUK, ES A LEGELCSEPELTEBB DICSERETET
PUSZILNI A KOSTOLTATO FELE: NICE!”

bél szét is teriil, mintha csak megteritene a
nyelvemen a mogotte érkezd, egyvégtében
potyogd gyiimélcsoknek: szilvanak, ringlé-
nak és nagy szemti epernek. Kozepes, j6 savai
vannak, amiket itt, ezen a forr6 éghajlaton a
magas teriiletekkel (700-800 m) és a napki-
tettség gondos megvalasztasaval érnek el, a
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dicséretesen visszafogott fahaszndlat pedig
tényleg kerekséget és egy nagyon pici porkolt
kavés izt hoz a végére...

Most latom csak, mi az utolsé jegyzetem errdl
a borrél. Khm, azt taldltam irni: ,Maga a
tokély!” Pedig nem voltam ittas. A két nap
alatt egy kortyot sem ittam. B
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