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bél kilenc Rioja lesz. Ahogy Villanyt emliti

a legtébb kiilfoldi borértd, ha magyar
vorosborrol kérdezziik, tigy a vildg spanyol bor-
16l alkotott képe a Rioja széban fejezddik ki.
Németorszdgban ez a legkedveltebb bor, de az
Egyesiilt Kiralysag oriasi piacan is a harmadik
legnépszertibb, sét az Egyesiilt Allamokban is az
el6kel6 negyedik helyen all, megeldzve
Ausztraliat és Argentindt.

A borvidék nevét az Oja-folyorol kapta (Rio
0Oja), ami az Ebro egyik mellékfolydja. Az Ebro
mentiborvidékek (Rioja, Navarra, Somontano)
koziil egyértelmfiien Rioja a kirdly, az egyet-
len, amelyik DOC mindsitésti (Spanyolorszag-
ban ezt a legmagasabb mindségi fokozatot
még egy vidék hasznalhatja, a Priorat). A bor-
vidék f6évdarosa Logrofio, ett6l nyugatra, az
Ebro északi partjan fekszik az Atlanti-6cedn
hatésa miatt hiivés, csapadékos, mészkdoves
Rioja Alavesa, amely a kénnyebb, de finesze-
sebb borokat adja. A varostdl szintén nyugat-
ra, de az Ebrotol délre teriil el a melegebb és
szarazabb Rioja Alta, melynek agyagos tala-
jan a riojai fehér viura terem, a magas vas-
tartalm talajrészek pedig a tempranillonak
kedveznek. Itt talalhatok a legnagyobb bode-
gak, féleg Logrofio és a kisebb Haro vdaroska
koriil. A Rioja Baja Logroiiotol keletre, az Ebro
déli partjan van, éghgjlata kontinentdlis,
talaja agyagos. Ebben az alrégioban féleg
nem érlelt borok késziilnek.

H A EGY SPANYOL BORT vdsdrol, tiz palack-

CSAK PILLANATFELVETEL

Annak ellenére, hogy a borvidéken mdr a
rémaiak idejében is folyt a bortermelés (és
persze a bor), Rioja — ahogy az egész spanyol
bortermelés — folyamatosan vdltozik, nagy
léptékben folyik a modernizacié, valtozéban
vannak a borstilusok, kiizd egymdssal a

Balra és itt: Az Ebro folyé termékeny vélgye (Bodegas Lan)

hagyomdny és az innovaci6. Bar az orszag-
nak t6bb sz616f6ldje van, mint Olaszorszagnak
vagy Franciaorszagnak, borszektoruk ezek-
nél kisebb mennyiséget produkal — mert 6k a
mingségre térekednek, mondjak mosolyogva.
Valéjdban az okok inkdbb a sok megmiivelet-
len sz6lében és az elaprézott birtokokban
keresenddék, bar egyre tébb nagyvallalat
vasarol fel pincészeteket, igy nem ritka a tébb
ezer hektdron gazdalkod6 csoportosulds.
Riojdban a filoxéravész utdn bordeaux-i tele-
pesek iiltettek sz616t és meg is telepedtek itt,
rossz nyelvek szerint ma is innen visznek
bort a francia borvidékre, hogy feljavitsak az
ottani bort. Az engedélyezett sz6l6fajtak — a
kék tempranillo, garnacha, mazuelo, grazia-
no és a fehér viura, garnacha blanca és mal-
vasia — mellett idén (Decanter, 2007. februdr,
Hirek) a szabdlyozo testiilet engedélyezte még
harom voérés — maturana, barna maturana,
monastel — és hat fehér — maturana blanca,
turruntés, tempranillo blanca, chardonnay,
sauvignon blanc és verdejo — hasznalatdt. A
riojai borok 60 szdzaléka azonban a {8 fajta-
bol, a tempranillébdl késziil. Riojaban folya-
matos akutatds, ennek helyszine a Logrofiéhoz
kozeli La Finca La Grajera. Itt kozel ezer (!)
sz6lofajtat kutatnak, mar alig fellelhetd faj-
takbol apolgatnak, vizsgalnak egy-egy tékét.

A DOC vidék biiszke birtokosai a mingség
elkételezett hivei. Nemcsak az jellemzd, hogy
a hdrom alrégié borait hazasitjak (a pincésze-
teknek gyakran vannak tébb kiilonboz6 terii-
leten sz616i), de gyakori a sajat sz616 melletti
felvasarlds is. A pincészetek hosszii tava szer-
z6déseket kotnek a szélotermel6kkel, igy
ellendrizhetik a gyiimélcs mindségét. A beér-
kez§ szallitmdnyokat egy ,.el6retolt laborban”
mdr a bejaratndl ellenérzik, s6t meg is jelolik,
igy egy-egy erjeszt6kadba majd azonos tulgj-

2007.

A legtobb bordsz az el§irtndl tovabb érleli bordt (Bodegas Ysios)

donsagokkal biré sz616 keriil. Altalanos a kézi
valogatoasztal, a kiméletes feldolgozds, a tor-
kélykalappal valé manudlis munka, a télgyfa
hordok 6t-hat év utani szandlasa, illetve a
hordok alapos tisztitasa érlelés kozben is.

Rioja az érlelt, testes vorosborokrol hires,
ezért — biztos, ami sicher alapon — az eléirt-
nal tovabb tartjak a bort fahordéban, lehets-
leg Gjban, tobbnyire kozepesen égetettben.
Korabban az amerikai t6lgy domindlt, ma @ %

SPANYOL BORSZOTAR
TULELESHEZ

M bodega - pincészet, bordszat

M cosecha - évjarat

m vino blanco - fehérbor

M rosado - rozé

u tinto - voros

mDOC - Denominacién de Origen Calificada -
a legmagasabb mindségi kategoria
Spanyolorszagban.

W Joven - sz6 szerint fiatal bor, amely élete
elsd vagy méasodik évében van, primer aromak-
kal és gyiimdlcsos jegyekkel teli.

W Crianza - sz0 szerint érlelést jelent, de olyan
bort jeldl, amelyet minimum két évig érleltek,
ebbdl legkevesebb eqy évet (j tolgyfa hordéban
(més spanyol crianzdkat csupén hat hdnapig
kell fahorddban érlelni).

M Reserva - csak jobb évjdratokban, szelektalt
sz616bdl készitett bor, hdrom évig érlelik leg-
aldbb, ebbdl egy évet kotelezGen kis tolgyfa
horddban (fehér- és rozé boroknal két év a
kételezG érlelés, ebbdl hat hénap a minimdlis
fahordés érlelés).

B Gran Reserva - egészen kiilonleges évek gyii-
molcse, legkevesebb ot év érlelés utan keriilhet a
boltokba, ebbél az idGszakbdl minimum két évig
fahorddban kell pihennie a bornak (fehér- és rozé
borokndl négy év és hat hénap a penzum).

M Cerveza - ennek ugyan nem sok kdze van a
borhoz, de hasznos, ha az ember szomjas, jelen-
tése: sor.
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francia is ugyanannyira jelen van, de talal-
koztunk zempléni atyafival is. Bar a tradicio-
ndlis érlelt — azaz crianza — borok jelentik az
igazi Riojat, megjelentek a kdnnyedebb izvila-
gl, gylimélcsésebb borok is. Sokan inkébb a
palackos érlelést nytijtjak, de akadnak kisér-
letez6k a francia és amerikai hordé valtoga-
tasdval, s6t 1étezik vegyes fabol késziilt hordo
is (Lan pincészet, egyik szlogeniik tdbbek
kozott ezért ,,a masik Rioja”).

EGY UTKERESO KIALLITAS

Sok ,leg” kiallitas van a borvilagban, Bordeaux,
Verona és London is biiszkélkedhet ilyennel, hat
alegnevesebb spanyol borvidéknek ugyan miért
ne legyen? Nos van, a Salical, amelyet kétévente
rendeznek meg Logrofidban, idén volt a kilence-
dik. Ismeretlenségét talan az okozza, hogy ez
els6sorban a belféldi piacnak széld szakmai
kidllitds, azonban mégis szeretne nemzetkdzi
lenni. A riojai dnkormanyzat és kereskedelmi
kamara altal rendezett eseményen nemcsak
borok, hanem eredetvédett (PDO) vagy foldrajzi
eredetmeghatarozott (PGI) élelmiszerek is meg-
ismerhet6k, megkéstolhatok. A kiallitds masik
neve a Technosalical, ugyanis a boraszathoz és
élelmiszer-feldolgozashoz kapcsolodd gépeket is
bemutatnak itt. A fészerep mégis a boroké,
végigkostolhatjuk minden jelentds pince kinala-
tat —bar a legnagyobb bordszokkal személyesen
nem taldlkoztunk, csak forgalmazoéikkal.

ORIASOK ES IFJU TITANOK

M Rioja - bar a leghiresebb spanyol borvidék
— borturizmusa még fejlédében van. A pincé-
szetek képviseldinek kérében nem dltalanos az
idegennyelv-ismeret (ez erfs eufemizmus volt),
és meglep6d modon csak az utébbi években
kezdtek odalatogatni a borzarandokok. A vidék
elképesztd pincészetsiirliséget mondhat ma-
gdénak, ezért kis autdkdazassal, ha nem aka-
runk, akkor is szamos pincészetbe botlunk.
Ajanlatos el6re id6pontot egyeztetni, a nagyok-
ba a latogatok jelentds szama, a kicsikbe az
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igen korlatozott befogaddképesség miatt. S
most kovetkezzen a szinte infinite mennyisé-
gl riojai bodegakbol egy szubjektiv csokor,
mindegyiket szivesen ajanlom.

B Bodegas Vina Ijalba — A 80 hektdros
birtok magaénak mondhatja a frissen engedé-
lyezett maturana blanca Riojdban fellelhet
mindkét hektdrjat, nekem a 2004-es évjaratéhoz
volt szerencsém. A hordoban erjesztett fehérbor
kellemes asvanyossagat a mészkétdl kapja, szép
savait megtartotta, és aranyosan szépek hozzd a
francia hordéban tértént érlelés vajas emlékei.
Vorosboraik is emlékezetesek, tobb kiilfoldi ati-
tarsam emlegette ket kidllitds legjobbjaként.
www.ijalba.com

B Lan - Egy pincészet, ahol minden a helyén
van. Aggalyoskodas nélkiil étkezhetnénk a
patyolattiszta épiilet barmely zugdban. A mo-
numentalis méretek ellenére emberi (a mega-
méretek érzékeltetésére néhany szamadat:
500 000 literes koracél tartdly, 3 milli6é palack
évente, 25 000 tolgyfa hordd, amelyek 14 réteg-
ben pihennek egymdson). A pincészet sajdt
szabadalma a hordétartd dallvanyrendszer,
amely — akar a Lego épitdjaték — barhogy vari-
alhato, egymasra rakhaté és kénny(i hozzafeé-
rést biztosit a hordoékhoz. Ahogy sok mas riojai
nagy pincészet, a portfolio fehér bora itt sem
helyben késziil, nem bizvan a viura és a mal-
vasia adottsdgaiban. A Lan megvdsarolt egy
pincészetet Rias Baixasban, igy a fehér albari-
fio boruk onnan valé. A vorések viszont hely-
beliek és mamoritéak — és nem az alkoholfo-
kuk miatt. A Gran Reservdjuk csoddlatos, har-
monikus, meg kell koéstolni.

www.lan.com

H Paternina - Ez is egy nagyobb cég, négy
pincészetet igazgatnak az orszagban. A pincé-
szeté a Banda-sorozat (Banda Oro, Banda
Azul, Banda Rosa), inkdbb nem is akartam
megtudni, hogy milyen prozai jelentéssel bir

e mokas spanyol sz6. A legérdekesebb tételitk
egy fehér desszertbor, viura és malvasia haza-
sitasa, édességét a savak kivaloan egyensu-

mentds jegyei adjak — kevesebb mint 5 eur¢-
ért. (Ide kivankozik az a tézis, hogy nem min-
den aranyzsinérral behalézott bor hitvany.)
www.paternina.com

B Ramon Bilbao — A pincészet korrekt, tisz-
ta, boraik kdzott van tradiciondlis, hosszan — az
elirtnal tovabb érlelt — riojai, de kisérleteznek
gytimélcsosebb, modernebb borokkal, és készite-
nek szfiretlen borokat is. Nem utols6 szempont,
hogy itthon is késtolhatjuk boraikat.
www.bodegasramonbilbao.com

B Tobelos — Nos, itt az ifji titan. Rubén
Provedoénak hivjdak, és egy 450 hektaros pincé-
szet utdn vallalta el a szinte vadonat(j Tobelos
den egyes sz@16fiirtdt, minden egyes hordét a
sajat gyermekeként gondoz. Lelkes kisérlete-
z6,lelkiismeretes bordsz. A 2004-es Crianzajuk
(100% tempranillo) hihetetleniil lagy, barso-
nyos, szinte tejszerd. A pincészet kivalé mar-
ketinges vénajat igazolja a kétpalackos disz-
dobozban piacra dobott Leaukade: ugyanaz a

RIOJAI EVJARATKALAUZ
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bor van mindkét palackban, a kiilénbség csu-
pan annyi, hogy az egyiket amerikai, a masi-
kat francia télgyfa hordéban érlelték. Tanitani
lehetne vele az els§ kékuszos, mogyoros, a
masik vanilids, csokolddés jegyeit. Es Rubén
meghivott a kévetkezd sziiretre — tolmdcsolta
mosolyogva spanyol kisérénk. Meg kell tanul-
nom ezt a nyelvet...

www.tobelos.com

B Domecq Bodegas — Bodegas Ysios — A
Domecq-csoport 12 pincészet gazddja
Spanyolorszdgban, 6sszesen négyezer hektar
sz610 felett urak. Egyik legizgalmasabb pincé-
szetiik az Ysios. A lenytigoz6 épiiletet Santiago
Calatrava tervezte, a hordésort formazé
komplexum lagyan illeszkedik a tdjba, és
évente 20 000 turista kerekedik fel, hogy meg-
csoddlja. A pincészet a cég riojai presztizsbo-
rait késziti, Reservdjukat és Edicion Limitada
borukat érdemes megkostolni, nagy, szépen
érlelt, harmonikus borok.
www.bodegasysios.com

B Bodegas Escudero - Ez a pincészet a
kiallitdson tanult kollégdmmal (Balla
Hajnalka, Gundel) kedvenciinkké vdalt, f6leg
mivel ring reggelire pezsgét iszik, 6k pedig
szolgaltak eme itallal. lletve cavaval, hiszen
a spanyol méthode traditionelle pezsgéket
cavanak nevezik, s egyébirant Riojaban meg-
lehetdsen kevesen készitik. A borkészités csa-
ladi hagyomdny, a 80 feletti papa még akti-
van irdnyit, fia pedig raéré idejében cimke-
grafikdkat készit, egészen jOl. Az egyik leg-
jobb Reservat is itt kostoltuk, 1998-bol.
www.bodegasescudero.com

ES MEG PAPRIKAS KRUMPLI

IS KAPHATO!

Nos igen, az éttermekben is furcsan otthonos
érzése tamadhat a magyarnak. A paprikds
krumplit ugyan patatas con chorizénak hivjdk,
és mintha nélkiilozné a fiiszereket, de mégis egé-
szen hasonlatos a mi ismert étkiinkhoz. A solet-
szer(i voros babos egytalétel sem szokatlan egy
hazai gyomornak, ahogy a rantott parizsi vagy
a koromporkolt (!) sem. A hagyomanyos spanyol
étkezés apro falatkakkal kezdddik (tapas), majd
jon a bardny, marha vagy sertés, és kegyelem-
dofésként valamely mediterran édesség, példaul
az arab uralom nyomdt 6rz6 soto marcipanos
siiti. Erdemes megkostolni az eredetvédett
pacolt-grillezett pirospaprikdt (pimientos) és a
szintén eredetvédett riojai — egészen meghtk-
kentd méretii — spargat. Barmikor élvezetes a
szintén klasszikus riojai olivaolajjal locsolt friss
kenyér is (egyik legfinomabb a Lectus, az olqj
gyartoi azzal biiszkélkednek, hogy a sziiret utdn
rekordgyorsasaggal keriil a bogy6 a présbe, igy
gazdag, friss iz{i, mégis lagy olaj keletkezik). Sok
logrofidi étterem készit hagyomdnyos riojai éte-
leket modern felfogdsban, ilyen példaul az 6va-
rosi, trendi Las Cubanas vagy a Riojaforum (j
épiiletében 16v6 étterem. Es feltétleniil probaljuk
ki, hogy miként mulat egy spanyol: dobjunk
oOssze egy kalap pénzt, bizzuk meg a tdrsasag
legjézanabb életi tagjat, hogy e kalapot kezelje,
majd jarjuk végig a Calle Laurel tapasbdrjait,
mindenhol késtoljuk meg a bdr dltal ajanlott
tapast és igyunk egy pohdr bort. Utana egy
éjszakai klubban mar kell§ empdtiaval fogadjuk
a kedves helybeli ifjak azon szokasat, hogy az
daltalunk istenitett, satoros {innepekre tartoga-
tott riojai vérosborba kéldt locsolnak.

Rioja az egyik legdinamikusabban fejlédé spanyol borvidék

ZARANDOKOK

ES DINOSZAURUSZOK

Egy megrogzott borturistanak e fold tényleg
maga a paradicsom. Egészen régi, miiemlék pin-
cészeteket is talalunk, példaul a bdjos Abalos
varosaban a XIV. szdzad 6ta miikdds Bodegas de
la Real Divisa (tel.: +94-1-258-133). De megtaldl-
hatt az ellenpélus is, a hipermodern Marqués de
Riscal, Frank O. Gehry épitész — a bilbadi
Guggenheim Mazeum megalkotéja — tervezte
hotellel, ahol borterdpids kezelést is igényelhet a
latogato. Es Riojdban van a 9000 négyzetméte-
ren elhelyezkedd Dinastia Vivanco (www.dinas-
tiavivanco.com) bormtizeum. Késziiljiink fel
arra, hogy b6éven van mit nézni! Akad itt rémai
amfora, bor inspiralta Picasso-festmény és tobb
mint haromezer dugéhizo.

Megnézhetjitk azt is, hogy miként festett
Rioja 120 milli6 évvel ezel6tt, s hogyan 6riz-
ték meg az Gskovilletek az akkor élt allatok
nyomait, csontjait. Logrofiotol 90 kilométerre,
az Enciso paleontolégiai kdzpont egyoéras
program, de ha dinélabnyomokat is szeret-
nénk latni, akkor 2-3 érara is sziikség lesz.

Rioja keresztény emlékekben is bdvelke-
dik. Erre vezet a hires santiagéi zarandokft,
és Logrofio 6vdrosaban is elcsiphetiink egy-
egy vandort. A La Grajera Parkban pedig bér-
edénybél kinaljak borral a faradt utazét. B

TOVABBI INFORMACIOK

www.riojawine.com
www.lariojaturismo.com
www.salical.es

Riojai borok Magyarorszagon

M [FDT (Lan és Ramon Bilbao) - Nemzetkozi
Elelmiszer- és Italkereskedelmi Kft.

1222 Budapest, Vagohid u. 1. Tel.: +36-1-228-3540,
www.ifdt.hu

M Dionysos Borhaz Kft., 1112 Budapest, Nevegy
u. 17. Tel.: +36-1-248-0733, Fax: +36-1-248-0734,
www.dionysosborhaz.hu

M Tinto Fino Kft. 1033 Budapest, Sz6l6kert koz
2. Tel.: +36-1-388-1368, www.tintofino.hu
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